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CHARAKTER

Das Bukett zeigt fruchtige Aromen von Himbeeren,
schwarzen Johannisbeeren und etwas Granatapfel,
gepaart mit blumigen Nuancen von Veilchen und Rose
und Gewdurznoten wie weil3er Pfeffer, Nelke und
Sternanis. Komplexe Réstaromatik und Anklange von
Lakritze unterstreichen die dichte Tanninstruktur. Am
Gaumen mineralisch, im Abgang anhaltend.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien,
GESCHMACK Brunello di Montalcino
Trocken
REBSORTE(N)
SERVIERVORSCHLAG Sangiovese
Gerichte mit Fleisch,
scharfe Speisen ALKOHOL | .. *
RESTZUCKER | SAURE
AUSBAU 14,5 %
~a-
FRESCOBALDI Ei
ichenfass
TRINKTEMPERATUR
18 °C
MARKE | PRODUZENT
Frescobaldi
Integralmente prodotto ed
imbottigliato all'Origine dall'Azienda
Agricola Tenuta Castelgiocondo s.r.l. -
Montalcino - Italia
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 81384
Artikelnummer 81384 Zollpos. 22042278
Inhalt VKE 31 Inhalt VPE 1
VKE MaRe 13,8 x13,8x37,3 VPE MaRe 40x16,5x 14,9
VKE Gewicht brutto 4,179 VPE Gewicht brutto 4,7
GTIN/EAN VKE 8002366009279 VPE/Lage 13
GTIN/EAN VPE 8002366930016 VPE/Pal. 91
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