
FRESCOBALDI NIPOZZANO
CHIANTI RUFINA RISERVA
DOCG
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Wildfleisch, Roastbeef

AUSBAU
Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Frescobaldi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Chianti

REBSORTE(N)
Sangiovese, Black
Malvasia, Merlot, Cabernet
Sauvignon

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 2,8 g/l | 5,3 g/
l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN
91 Punkte - Falstaff # 31 -
Top 100 Wines - Wine
Spectator

Imbottigliato dal Viticoltore Frescobaldi
S.R.L. Firenze - Italia in Pontassieve

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Fruchtiges Bukett von Waldbeeren und Sauerkirschen,
begleitet von eleganten floralen Noten sowie Würze,
Pfeffer, Muskatnuss und Espressobohnen. Sehr stilvoll
im Geschmack mit konzentrierter Frucht, erdiger
Mineralität und einem ausgewogenen, fast endlosen
Abgang, der von dichten Tanninen untermalt wird.

Art.-Nr. 81356

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 81356

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 7,4 x 7,4 x 30

VKE Gewicht brutto 1,134

GTIN/EAN VKE 8007425000181

GTIN/EAN VPE 8007425018063

Zollpos. 22042166

Inhalt VPE 6

VPE Maße 24,4 x 16,5 x 32,1

VPE Gewicht brutto 7,1

VPE/Lage 24

VPE/Pal. 120
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