ROSSO DI pogy

CAMPO AI SASSI

SEyas of

ROSSO b1 MONTALCIN

INE CONTROUATA

4
FRESCOBALDI

Art.-Nr. 81350

Artikelnummer 81350

Inhalt VKE 0,751

VKE MaBe 7,8x7,8x30
VKE Gewicht brutto 1,354
GTIN/EAN VKE 8002366009408
GTIN/EAN VPE 8002366940060

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

FRESCOBALDI

CASTELGIOCONDO CAMPO Al
SASSI ROSSO D. MONT. DOC

2023 | 0,751
CHARAKTER

Im Duft Uberwiegend gepragt von fruchtigen und
blumigen Noten wie Johannisbeere, Sauerkirsche und
Veilchen. Am Gaumen frisch und doch bereits weich.
Uberzeugt mit fein eingebundenen Tanninen und einem
angenehmen, langen Nachhall.

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Gerichte mit Rind, Lamm
oder Wild

AUSBAU
Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Frescobaldi

Zollpos. 22042166
Inhalt VPE 6

VPE MalRe 16x23,9x30,4
VPE Gewicht brutto 8,2

VPE/Lage 24

VPE/Pal. 120

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien,
Rosso di Montalcino

REBSORTE(N)
Sangiovese

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

13,5%vol | 0,59/l | 5,7 g/
I

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Integralmente prodotto ed
imbottigliato all'Origine dall'Azienda
Agricola Tenuta Castelgiocondo s.r.l. -
Montalcino - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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