
STRAVECCHIO BRANCA
38% 0,70 L
0,7 l

FARBNUANCE
Bernsteinfarben

SERVIERVORSCHLAG
Pur

HERSTELLUNG
12 Monate in
Eichenfässern gereift

MARKE | PRODUZENT
Stravecchio Branca

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ALKOHOL *
38 %

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Fratelli Branca Distillerie srl, via Broletto
35, Milano, Italy

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Seit 1888 entsteht im Herzen Mailands ein Brandy, der
Tradition und Zeit zu einem unverwechselbaren
Genusserlebnis vereint. Das Geheimnis von Stravecchio
Branca liegt in seiner besonderen Herstellung: Bis zu
zehn Jahre gereifte Weine werden zu einer
harmonischen Cuvée vermählt und in dem historischen
Mutterfass „Magna Mater“, weiterentwickelt. Ein Teil
dieser Grundmischung bleibt seit Generationen im Fass
erhalten und trägt die Geschichte des Hauses von einer
Charge zur nächsten weiter. So entstehen die
außergewöhnliche Tiefe, die beständige Qualität und der
unverwechselbare Charakter, die Stravecchio Branca seit
mehr als einem Jahrhundert prägen.

Art.-Nr. 52781

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mus.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 52781

Inhalt VKE 0,7 l

VKE Maße 9,4 x 9,4 x 27

VKE Gewicht brutto 1,2

GTIN/EAN VKE 8004400003113

GTIN/EAN VPE 8004400030065

Zollpos. 22082018

Inhalt VPE 6

VPE Maße 29 x 19 x 27,7

VPE Gewicht brutto 7,4

VPE/Lage 16

VPE/Pal. 80
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