STRAVECCHIO
BRANCA

STRAVECCHIO BRANCA

38% 0,70 L
0,71

CHARAKTER

Seit 1888 entsteht im Herzen Mailands ein Brandy, der
Tradition und Zeit zu einem unverwechselbaren
Genusserlebnis vereint. Das Geheimnis von Stravecchio
Branca liegt in seiner besonderen Herstellung: Bis zu
zehn Jahre gereifte Weine werden zu einer
harmonischen Cuvée vermahlit und in dem historischen
Mutterfass ,Magna Mater", weiterentwickelt. Ein Teil
dieser Grundmischung bleibt seit Generationen im Fass
erhalten und tragt die Geschichte des Hauses von einer
Charge zur nachsten weiter. So entstehen die
auBergewdhnliche Tiefe, die bestandige Qualitat und der
unverwechselbare Charakter, die Stravecchio Branca seit
mehr als einem Jahrhundert pragen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Bernsteinfarben ANBAUGEBIET
Italien
SERVIERVORSCHLAG
Pur ALKOHOL *
38 %
HERSTELLUNG
12 Monate in TRINKTEMPERATUR
Eichenfassern gereift 18°C

Fratelli Branca Distillerie srl, via Broletto
MARKE | PRODUZENT 35, Milano, Ttaly
Stravecchio Branca

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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