FRATELLI

FRANCOLI

DISTILLERIE

OPAL NERA

21101424 26 15 08 - 19 14 07 1514 21

SINCE 1989
SAMBUCA WITH BLACK SPICES
*LIQUEUR -

VoL PIEMONTE * ITALY mome

Art.-Nr. 52403

Artikelnummer 52403

Inhalt VKE 0,71

VKE MaRe 8,4x8,4x26,3
VKE Gewicht brutto 1,208

GTIN/EAN VKE 8003405090906
GTIN/EAN VPE 08003405170905

MACKsSCHUHLE  Veckschiniess

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

OPAL NERA SAMBUCA 40%

0,71

CHARAKTER

Sternanis, Grinanis, Holunderbeeren und Zitonenzesten
werden zur Herstellung des italienischen Opal Nera
Sambucas verwendet. Der schwarze Anislikdr erhalt
seine Farbe dank des Holundersaftes und prasentiert
sich in einer aufwendigen und eleganten

Designerflasche.

FARBNUANCE
Purpurnes Schwarz

SERVIERVORSCHLAG

In einem gefrosteten
Shotglas als Kurzer

HERSTELLUNG

Hergestellt aus Sternanis,
Grinanis, Holunderblite-
und beeren,
Orangenblite, Koriander,
Zimt, Nelken und
sizilianischen Zitronen

MARKE | PRODUZENT

Luigi Francoli

Zollpos. 22087010

Inhalt VPE 6

VPE MaRe 29,4x19,8x30,6

VPE Gewicht brutto 7,9
VPE/Lage 16
VPE/Pal. 80

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C°C

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

hallo@mack-spirits.de
mack-spirits.de
DE-OKO-006
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