
RONER GRAPPA AMBRA LA
MORBIDA 40%
1,5 l

FARBNUANCE
bernstein, klar

SERVIERVORSCHLAG
Lachs, leicht
geräuchtertem Fleisch

HERSTELLUNG
12 Monate in Holzfässern

MARKE | PRODUZENT
Roner

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
Goldmuskateller- und
Chardonnay-Trester

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
18 °C

HERGESTELLT UND ABGEFÜLLT VON
DEN RONER AG BRENNEREIEN, TRAMIN
(BZ)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
intensiv würziger Duft nach Vanille, harmonisch, gut
strukturiert, fein fruchtig im Geschmack, langanhaltend

Art.-Nr. 52220

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

hallo@mack-spirits.de
mack-spirits.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 52220

Inhalt VKE 1,5 l

VKE Maße 19 x 7,5 x 35,6

VKE Gewicht brutto 2,744

GTIN/EAN VKE 8002345007135

GTIN/EAN VPE 8002345007135

Zollpos. 22082026

Inhalt VPE 1

VPE Maße 39 x 21,7 x 9,5

VPE Gewicht brutto 3,8

VPE/Lage 10

VPE/Pal. 140
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