NOBLE

CHAMPAGNE

/

BRUT VINTAGE

Art.-Nr. 51701
Artikelnummer 51701
Inhalt VKE 0,751
VKE MaBe 9,5x9,5x%x31,5

VKE Gewicht brutto 1,684

GTIN/EAN VKE 3029440008633
GTIN/EAN VPE 3029440008756
MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

CHAMPAGNE LANSON
NOBLE CHAMPAGNE BRUT

2005

2005 | 0,751
CHARAKTER

Zahlt zu den altesten erhaltlichen Prestige-Cuvées. Ein
gltcklicher Jahrgang, die Frucht eines kontrastreichen
sowie grol3zigigen Jahres. 2004 interpretiert die
Einzigartigkeit der vier Jahreszeiten. Wahrend sich der
Sommer meist grau und verschleiert zeigte und kaum
Licht und Warme bot, war der September heilsbringend
und schaffte ein Meisterwerk. Im Glas: Eine kristalline,
goldene Farbe mit leicht grinlichen Reflektionen. An der
Nase: . Dufte von Zitrone, Mirabelle, Birne und
Bergamotte. Ebenso Noten von Mandeln oder
Honigkeksen. Am Gaumen: Uppig und ausgepragt. Zarte
Noten von Gebéack und Haselnuss umhillen den
Gaumen. Der Abgang ist kraftig und lang anhaltend und
entwickelt sich mit Aromen von Aprikose und kandierter

Orange.

FARBNUANCE
Kristallines Gold

GESCHMACK
Herb

MARKE | PRODUZENT
Champagne Lanson

Zollpos. 22041011
Inhalt VPE 3

VPE MalRe 43,5x35x16
VPE Gewicht brutto 5,68
VPE/Lage 5

VPE/Pal. 45

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Champagne

REBSORTE(N)

70 % Chardonnay 30%
Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12,5%

TRINKTEMPERATUR
8-10°C

AUSZEICHNUNGEN

96 PUNKTE WINE
ENTHUSIAST (2024) 95
PUNKTE JAMES SUCKLING
(2023) 17 PUNKTE JANCIS
ROBINSON (2023)

ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjdhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite
willkommen@mus.de

mack-editions.de
DE-OKO-006
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