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LE BLACK RESERVE

Art.-Nr. 51670

Artikelnummer 51670

Inhalt VKE 0,751

VKE MaBe 9,5x9,5x%x31,5
VKE Gewicht brutto 1,699
GTIN/EAN VKE 3029440007988
GTIN/EAN VPE 3029440007995
MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

CHAMPAGNE LANSON LE
BLACK RESERVE BRUT

0,751

CHARAKTER

70 Prozent Premier- und Grand Crus sowie mindestens
funf Jahre Reifezeit verbinden die Lanson auszeichnende
Frische mit Fulle und Komplexitat. Birne, Mandel und
Honig zeigen sich an der Nase, am Gaumen ein Bukett
reifer Frichte, fein und lebendig.

FARBNUANCE
sattes Goldgelb

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG

Paniertes Lachsmedaillon
an einer Noilly Prat-Sauce;
Pastete von
Seezungenfilets;
Bretonischer Bulgursalat
mit Paprika und fein
gehacktem Stachelrochen

MARKE | PRODUZENT
Champagne Lanson

Zollpos. 22041011
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 32,5x24x20
VPE Gewicht brutto 10,7
VPE/Lage 10

VPE/Pal. 70

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Champagne

REBSORTE(N)

50% Pinot Noir / 35 %
Chardonnay / 15 % Pinot
Meunier

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *
12,5%
TRINKTEMPERATUR
8-10 °C
AUSZEICHNUNGEN

James Suckling 2024, 91
Punkte The Champagne
Masters, 2024, Gold

ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjdhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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