
NEDERBURG THE MANOR
HOUSE CABERNET
SAUVIGNON
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
dunkles Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rehgulasch,
kurzgebratenes oder
gegrilltes Fleisch

AUSBAU
Eichenfasss

MARKE | PRODUZENT
Nederburg The Manor
House

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Südafrika, Western Cape

REBSORTE(N)
Cabernet Sauvignon

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 %

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2019 Gold Medaille
Berliner Wein Trophy; JG
2019 Mundus Vini Spring
Tasting Best of Show
South Africa red in retail
markets; JG 2019 Platter's
5 Sterne (95 Punkte)

Heineken Beverages (Europe) GmbH,
Johannstraße 39, 40476 Düsseldorf,
Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Im Holzfass gereift überzeugt dieser Cabernet
Sauvignon mit kräftigen Aromen von schwarzer
Johannisbeere, Cassis und dunklen Kirschen. Am
Gaumen werden feine Tannine und eine milde Säure von
Schokolade, grüner Paprika und etwas Vanille begleitet.

Art.-Nr. 49555

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 49555

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 7,8 x 7,8 x 33

VKE Gewicht brutto 1,48

GTIN/EAN VKE 6001108018014

GTIN/EAN VPE 6001108018021

Zollpos. 22042196710

Inhalt VPE 6

VPE Maße 24,5 x 16,5 x 33,9

VPE Gewicht brutto 9,08

VPE/Lage 21

VPE/Pal. 84
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