APOTHIC

¥

APOTHIC

CABERNET SAUVIGNON

SMOOTH & FULL-BODIED | cupfFORNIA
VELOUTE & CORSE

Art.-Nr. 47930

Artikelnummer 47930

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 8,08 x 8,08 x 29,6

VKE Gewicht brutto 1,17

GTIN/EAN VKE 0085000029824

GTIN/EAN VPE 0085000629826
MACK&SCHUHLE Mack & Schiihle AG

Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

APOTHIC CABERNET

SAUVIGNON
2023 | 0,751

CHARAKTER

Ein kraftiger Cabernet Sauvignon und gleichzeitig
Uberraschend smooth: Fruchtige Aromen frischer
Brombeeren und schwarzer Johannisbeeren werden von
feiner Vanille harmonisch umspielt und zu einem
beeindruckenden Geschmackserlebnis erganzt. Das
Gefuhl purer Seide am Gaumen.

FARBNUANCE
kraftiges Dunkelrot

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG

Wirzige Pastagerichte,
Fleischeintdpfe und
kraftiger Kase

AUSBAU
3 -4 Monate im Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Apothic Wines

Zollpos. 22042198710
Inhalt VPE 6

VPE MalRe 24,3x16,7 x 30,6
VPE Gewicht brutto 7,2

VPE/Lage 21

VPE/Pal. 105

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

USA, California

REBSORTE(N)

76% Cabernet Sauvignon,
20% Zinfandel, 2% Pinot
Noir, 2% Andere

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *
13,5%
TRINKTEMPERATUR
18- 25 °C

E.&J. Gallo Winery (Deutschland) GMBH,
Louisenstrasse 65, 61348 Bad
Homburg, GERMANY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjdhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite, -

willkommen@mus.de
mack-wines.de
DE-OKO-006
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