R

BOURGOGNE
PINOT NOIR

APPELIATION BOURGOGNE CONTROLEE.

ROPITEAU

A MEURSAULT, FRANCE

Art.-Nr. 47793

Artikelnummer 47793

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 8,2x8,2%x29,6
VKE Gewicht brutto 1,314
GTIN/EAN VKE 3473120003812
GTIN/EAN VPE 3473120603814

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

PITEAU

S - lean

ROPITEAU FRERES
BOURGOGNE PINOT NOIR

AOP

2023 | 0,751
CHARAKTER

Ein auRergewdhnlicher Pinot Noir. Kraftige Kirschfrucht
mit etwas Rum und einem Hauch von Minze.
Ausgewogen im Geschmack, elegant mit zartem Holz

und saftiger Frucht.

FARBNUANCE
Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

zu Roastbeef,
Gefliigelgerichten oder
Weichkase

AUSBAU

6 Monate in gebrauchten
Barriques gereift

MARKE | PRODUZENT
Ropiteau Freres

Zollpos. 22042143
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 26,5x18x 31,7
VPE Gewicht brutto 8,3

VPE/Lage 20

VPE/Pal. 100

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Bourgogne

REBSORTE(N)
Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12%

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

MIS EN BOUTEILLE A QUINCIE PAR
ROPITEAU FRERES, COUR DES
HOSPICES, MEURSAULT, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjdhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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