
LUIGI FRANCOLI GRAPPA LA
VISIONE DI LUIGI RISERVA
40%
0,7 l

FARBNUANCE
Goldgelb

SERVIERVORSCHLAG
Digestif

HERSTELLUNG
Reift erst in großen
Fässern aus slawonischer
Eiche, Finish in kleinen
Fässern aus Limousin-
Eiche

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
Traubentrester von
Nebbiolo, Barbera,
Dolcetto, Moscato

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

AUSZEICHNUNGEN
Meininger ISW 2023
Großes Gold Meininger
ISW 2023 Tresterbrand
des Jahres

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
In der Nase duftend, mit ausgewogenen Noten von Holz,
Vanille, Tabak und Kakao. Im Mund warm, weich, rund
mit Noten von Sultaninen. Umhüllendes, samtiges
Gefühl. Im Abgang langanhaltend und klar. La Visione Di
Luigi erzählt die Vision von Gründer Luigi Francoli, der
die Welt verändern möchte, ohne sie zu zerstören. Der
nachhaltig produzierte Grappa Riserva erzählt diese
Geschichte und begeistert mit weicher und vollmundiger
Aromatik.

Art.-Nr. 45147

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 45147

Inhalt VKE 0,7 l

VKE Maße 6,9 x 6,9 x 28,5

VKE Gewicht brutto 1,214

GTIN/EAN VKE 8059306000421

GTIN/EAN VPE 08059306000919

Zollpos. 22082026

Inhalt VPE 6

VPE Maße 23,1 x 15,4 x 29,4

VPE Gewicht brutto 7,48

VPE/Lage 25

VPE/Pal. 125
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