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Art.-Nr. 45137

Artikelnummer 45137

Inhalt VKE 0,71

VKE MaRe 7x7x31,8
VKE Gewicht brutto 1,451

GTIN/EAN VKE 8059306000834
GTIN/EAN VPE 8059306001794
MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

LUIGI FRANCOLI GRAPPA
SORSI DI LUCE GRAPPA DI
BAROLO BIANCO 47%

071

CHARAKTER

Bestes Material aus dem prestigetrachtigen Anbaugebiet
Barolo, ein seidig-weicher Grappa aus bestem Nebbiolo-

Trester. Intensives Aroma reifer roter Frichte, Noten von
Salbei und Lakritz. Voller Kérper, kraftvoll, geschmeidige

Struktur, langer Nachhall.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

klar ANBAUGEBIET
Italien, Barolo

SERVIERVORSCHLAG

Pur als Digestiv ROHSTOFF(E)
Traubentrester

HERSTELLUNG

Kontinuierliche ALKOHOL *

Destillation 47 %

MARKE | PRODUZENT TRINKTEMPERATUR
Luigi Francoli 18-20 °C

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Zollpos. 22082026

Inhalt VPE 6

VPE MalRRe 22,5x15,5x 35

VPE Gewicht brutto 8,855

VPE/Lage 25

VPE/Pal. 100

Fon +49 7021 5701 0 hallo@mack-spirits.de
Fax +49 7021 5701 150 mack-spirits.de
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