
LUIGI FRANCOLI GRAPPA
LIMOUSIN 42,5%
0,7 l

FARBNUANCE
goldgelb

SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif

HERSTELLUNG
100% piemonteser Trester

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
60% Nebbiolo, 35%
Dolcetto, 5% Moscato

ALKOHOL *
42,5 %

TRINKTEMPERATUR
20 °C

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Diese Grappa Barrique del Limousin der Brennerei
Francoli wird aus den Trestern der Rebsorten Nebbiolo
60%, Dolcetto 35% und Moscato 5% gewonnen. Nach
der Destillation ist diese Grappa 26 Monate im Holzfass
und 8 Monate Limousin Barrique gereift wodurch sie
einen kräftigen und satten Gelb - Farbton erhält.

Art.-Nr. 45135

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 45135

Inhalt VKE 0,7 l

VKE Maße 6,9 x 6,9 x 31,6

VKE Gewicht brutto 1,254

GTIN/EAN VKE 8003405007560

GTIN/EAN VPE 08003405140915

Zollpos. 22082026

Inhalt VPE 6

VPE Maße 22,6 x 15,1 x 32,8

VPE Gewicht brutto 7,7

VPE/Lage 26

VPE/Pal. 104
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