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VINACCE ROSSE

= GUSTARECON MODERAZIONE

Artikelnummer
Inhalt VKE

VKE MaBe

VKE Gewicht brutto
GTIN/EAN VKE
GTIN/EAN VPE

MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Art.-Nr. 45110

45110

0,71
6,5x6,5x31,5
1,254
8003405001322
08003405140908

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

LUIGI FRANCOLI GRAPPA
NEBBIOLO 41,5%

0,71

CHARAKTER

Diese Grappa Nebbiolo ist ein besonders edles Produkt,
das aus den besten Nebbiolo-Trauben hergestellt wird,
die in den Weinbergen des Piemonts angebaut werden.
Der Grappa wird durch ein spezielles Verfahren
destilliert, das die Aromen und den Geschmack der

Trauben bewahrt

FARBNUANCE
klar

SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif

HERSTELLUNG
aus Nebbiolo-Trestern

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

Zollpos. 22082026
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 22,5x15x 32,5
VPE Gewicht brutto 7,7

VPE/Lage 26

VPE/Pal. 130

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien

ROHSTOFF(E)
Nebbiolo

ALKOHOL *
41,5%

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

willkommen@mus.de
mus.de
DE-OKO-006
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