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LAS MANOS MACABEO

BLANCO VDT CASTILLA
2025 | 0,75

CHARAKTER

In der Nase feine Zitrusfrichte, gefolgt von Noten
saftiger roter Grapefruit. Frische und weiche Struktur am
Gaumen, mit einem angenehmen Schmelz im Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

helles Gelb mit griinlichen ANBAUGEBIET
Reflexen Spanien, Castilla
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Macabeo
Z M SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL |
Qano -
yf///ww 7 leichten Speisen, Fisch, RESTZUCKER | SAURE *
Salat mit Putenstreifen 11 %
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
Stahltank 6-8 °C

* Durch verschiedene Faktoren kann es

MARKE I PRODUZENT unterjdhrig zu abweichenden Werten
Castillo de Robles kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 44729
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