SINCE 1791

NEDERBURG VARIETALS

SAUVIGNON BLANC
2025 | 0,75

CHARAKTER

Fruchtiger Sauvignon Blanc mit frischen Aromen von
exotischen Frichten, gruner Paprika und frisch
geschnittenem Gras. Am Gaumen erweist er eine
harmonische Struktur mit animierender Saure und reifer
Stachelbeere.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
\ Hellgelb mit grinem ANBAUGEBIET
‘ Schimmer Sidafrika, Western Cape
| ‘ GESCHMACK REBSORTE(N)
urg- Trocken Sauvignon Blanc
)\/édé’l’b |
i 1 SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | .
EST. 1791 | Fischgerichte, RESTZUCKER | SAURE
Salatvariationen, Curry- 12,5%

Couscous mit Hihnchen

TRINKTEMPERATUR
SAUVIGNON BLANC AUSBAU 10-12 °C
im Stahltank ausgebaut
A Heineken Beverages (Europe) GmbH,

JohannstraBe 39, 40476 Dusseldorf,
MARKE | PRODUZENT Germany

SOUTH AFRICA {

'

Nederburg
. * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
f kommen.
Enthalt Sulfite
L N
S
| =l
Art.-Nr. 44680
Artikelnummer 44680 Zollpos. 22042195110
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 7,95 x 7,95 x 29,98 VPE MaRe 24,5x16,4x 30,8
VKE Gewicht brutto 1,16 VPE Gewicht brutto 7,19
GTIN/EAN VKE 6001108098382 VPE/Lage 21
GTIN/EAN VPE 6001108098375 VPE/Pal. 84

MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)
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