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DOMAINE DE LA BRESSANDE

OMAINE DE LA BRESSANDE
MERCUREY

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

A MERCUREY - FRANGE

Art.-Nr. 43385

Artikelnummer 43385

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 8,2x8,2%x29,6
VKE Gewicht brutto 1,317
GTIN/EAN VKE 3271360041942
GTIN/EAN VPE 3271360641944
MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

DOMAINE DE LA
BRESSANDE MERCUREY

AOP

2023 | 0,751
CHARAKTER

Ein herrlicher Bouquet von frischen roten Frichten udn
eleganten Toastnoten. Ein komplexer Pinot Noir mit
samtigen Tanninen und rund am Gaumen. Zwdolf Monate
im Eichenfass ermdglichen diese wunderbare Struktur
und Vielseitigkeit. Ein grof3artiger Pinot Noir!

FARBNUANCE

Dunkles Rubinrot mit
violetten Reflexionen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Gerichte mit Gefligel,
Rindfleisch, Kalb, gereifte
Kase

AUSBAU

Betontank, 12 Monate in
Eichenfassern

MARKE | PRODUZENT
Domaine de la Bressande

Zollpos. 22042143
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 25,7x17,4x 31
VPE Gewicht brutto 8,3

VPE/Lage 19

VPE/Pal. 95

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Rully

REBSORTE(N)
100% Pinot Noir

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
12,5 % vol
TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Mis en bouteille & Nuits-Saint-George
par emp 214641 - France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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