
GUSTAVE LORENTZ
CRÉMANT D'ALSACE BRUT
ROSÉ
0,75 l
FARBNUANCE
Hellrosé

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG
Aperitif, leichte
mediterrane Vorspeisen,
Pizza, Pasta, Desserts mit
roten Früchten

MARKE | PRODUZENT
Gustave Lorentz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Crémant
d'Alsace

REBSORTE(N)
100% Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12,5 %

TRINKTEMPERATUR
5-7 °C

AUSZEICHNUNGEN
93 pts Wine Enthusiast,
August 2023

Gustave Lorentz à Bergheim Haut-Rhin -
France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

Art.-Nr. 43381

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 43381

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 8 x 8 x 32

VKE Gewicht brutto 1,529

GTIN/EAN VKE 3328779901982

GTIN/EAN VPE 3328779901999

Zollpos. 22041093

Inhalt VPE 6

VPE Maße 34 x 23 x 16

VPE Gewicht brutto 9,6

VPE/Lage 10

VPE/Pal. 80
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