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CHARAKTER

Die typische Aromen der Robsorten perfekt prasentiert!
Ein Must-have mit Noten von Litschi, Rose und
Gewlrzen, die sich in der Nase und am Gaumen
wunderschoén entwickeln.
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FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Klares, strahlendes Gelb ANBAUGEBIET
Frankreich,
GESCHMACK Alsace Grand Cru Ollwiller
Halbtrocken
REBSORTE(N)

SERVIERVORSCHLAG 100% Gewurztraminer
Exotische Gerichte

(indisch, asiatisch, ALKOHOL | " *
afrikanisch), Gerichte mit RESTZUCKER | SAURE
Frichten und Ente, 14,5 %
geraucherter Fisch,
: Curries TRINKTEMPERATUR
‘ f{ , 8-10°C
* dornin® i AUSBAU
(,JU.S{'QUQ £01’an2 ] temperaturgesteuerte, pusiave Lorentz 4 Bergheim Haut-Rhin -
A “ \ jahrhundertealte
EWC{(/, e ) Holzfasser * Durch verschiedene Faktoren kann es
—_— unterjdhrig zu abweichenden Werten
ALSACE kommen.
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