GRANDS VINS D'ALSACE

Gustave Lorentz

3 Bergheim depuis 1836
FRANCE

GUSTAVE LORENTZ
RIESLING EVIDENCE

ORGANIC

2021 | 0,751
CHARAKTER

Raffiniert, fruchtig mit einem feinem Bouquet aus Zitrus-
Nuancen sowie floralen und mineralischen Noten,
ausbalanciert durch Schmelz und Struktur.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
klares Blassgelb mit ANBAUGEBIET
griinlichen Reflexen Frankreich,

Alsace Grand Cru Ollwiller
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)

100% Riesling
SERVIERVORSCHLAG

ALKOHOL |

Meeresfriichte, Krebse, )
eeresiruchize, frebse RESTZUCKER | SAURE *

Fischcarpaccio, gegrilltes

Fleisch 13%vol | 5449/l | 7,69/l
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
1 temperaturgesteuerte, 8-10°C
ﬁ( s jahrhundertealte
4 Holzfasser Gustave Lorentz & Bergheim Haut-Rhin -

domaizce :
(ustave Lorens

MARKE I PRODUZENT * Durch verschiedene Faktoren kann es

unterjahrig zu abweichenden Werten
Gustave Lorentz Komrmen.

ALSACE

APPELLATION ALSACE CONTROLEE

RIESLING

i FR-BIO-01

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 43374

Artikelnummer 43374 Zollpos. 22042111
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 7x7x33 VPE MalRRe 34x23x16
VKE Gewicht brutto 1,239 VPE Gewicht brutto 7,8
GTIN/EAN VKE 3328779902774 VPE/Lage 1
GTIN/EAN VPE 3328779902781 VPE/Pal. 929
. . ’ ;
MACKsSCHUHLE  jes R R

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006
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