R AV AL

THE ART OF ROSE

MIRAVAL COTES DE
PROVENCE BLANC AOC

2023 | 0,751

CHARAKTER

»Spirit of the Riviera« in Weil3: Der Miraval Blanc besticht
durch den Duft von Pfirsich und Mandel. Im Geschmack
Aprikose und Zitronenzeste. Elegant und cremig,mit
einer leichten Salzigkeit und einem langanhaltenden

Finale.

FARBNUANCE

Helles Gelb mit
grunlichem Schimmer

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Sommerliche Gerichte,
Gefliigel, Salate

AUSBAU
Stahltank, Barrique

MARKE | PRODUZENT
Miraval

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich,
Cotes de Provence

REBSORTE(N)
Rolle (Vermentino)

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
13,5 % vol
TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

MIS EN BOUTEILLE PAR JOLIE-PIIT &
PERRIN & F84100 - FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 43357
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