
ROPITEAU FRÈRES CÔTE DE
BEAUNE VILLAGE AOP
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Tief dunkelrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Geflügel,
Braten, scharfe Gerichte,
Frühlingsrollen, BBQ

AUSBAU
12 Monate in
Eichenfässern

MARKE | PRODUZENT
Ropiteau Frères

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich,
Côte de Beaune-Villages

REBSORTE(N)
100% Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol | 1,9 g/l | 6,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

MIS EN BOUTEILLE À NUITS-SAINT-
GEORGES PAR ROPITEAU FRÈRES, COUR
DES HOSPICES, MEURSAULT, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

Art.-Nr. 43317

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mus.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 43317

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 8,2 x 8,2 x 29,6

VKE Gewicht brutto 1,317

GTIN/EAN VKE 3473120002495

GTIN/EAN VPE 3473120602497

Zollpos. 22042143

Inhalt VPE 6

VPE Maße 26,5 x 18 x 31,7

VPE Gewicht brutto 8,48

VPE/Lage 19

VPE/Pal. 95
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