R

CHABLIS

APPELLATION CHABLIS CONTROLEE

ROPITEAU

Art.-Nr. 43312

Artikelnummer 43312

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 8,2x8,2x29,6

VKE Gewicht brutto 1,267

GTIN/EAN VKE 3473120008169

GTIN/EAN VPE 3473120608161
MACK&SCHUHLE Mack & Schiihle AG

Neue StraBRe 45

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277OWEn(Teck)

PITEAU

S g/ s

ROPITEAU FRERES

CHABLIS AOP

2024 | 0,751

CHARAKTER

Chabilis ist Chardonnay! Elegantes Bouquet von frischen
Frichten wie Apfel und Birne. Der Charakter ist straff
und elegant zugleich, am Gaumen reichhaltig und schén

ausgewogen.

FARBNUANCE

helles Gelb mit silbrigen
und grunen Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

als Aperitif, zu Austern,
Meeresfrichten und Fisch,
perfekt zu Kalbfleisch,
Ziegenkase

AUSBAU

Garung und Ausbau im
Edelstahltank. Kein Holz!

MARKE | PRODUZENT
Ropiteau Freres

Zollpos. 22042138
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 26,5x18x 31,7
VPE Gewicht brutto 7,89

VPE/Lage 21

VPE/Pal. 105

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Chablis

REBSORTE(N)
Chardonnay

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
12,5%vol | 0,99/l | 3,59/
I

TRINKTEMPERATUR
8-10°C

MIS EN BOUTEILLE A QUINCIE PAR
ROPITEAU FRERES, COUR DES
HOSPICES, MEURSAULT, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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