WEINGUT SEIT 1912

SAUVIGNON
BLANG

SUDSTEIERMARKu

/ZI]XGUT SEIT 1912
Smalier” $Z$2902020 e

Art.-Nr. 42677

Artikelnummer 42677

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 8,1x8,1x29,6
VKE Gewicht brutto 1,178
GTIN/EAN VKE 9007899625292
GTIN/EAN VPE 9007899625308

MACK&SCHUHLE  Vock&schiniers

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

WEINGUT ERICH & WALTER
POLZ SUDSTEIERMARK DAC

SAUV. BLANC

2024 | 0,75
CHARAKTER

Das Aushangeschild von Polz! Ein frischer Duft von
Stachelbeeren und etwas Holunder zeigt sich in der
Nase. Am Gaumen besticht eine intensive Wirze und
hinterlasst ein saftiges Mundgefuhl. Eine knackige Saure
im Abgang sorgt fuir einen angenehmen Trinkfluss.

FARBNUANCE
sattes Grungelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Spargel, Fisch,
Meeresfrichte, helles und
dunkles Fleisch

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT

Weingut Polz

Zollpos. 22042138
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 24,5x16,5 x 31
VPE Gewicht brutto 7,328
VPE/Lage 21

VPE/Pal. 105

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Osterreich, Steiermark

REBSORTE(N)
Sauvignon Blanc

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12,5%vol | 2,6 g/l | 5,9 g/
I

TRINKTEMPERATUR
8-10°C

Hersteller: Erich & Walter Polz, GmbH,
A-8472 Spielfeld

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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