
WEINGUT STEITZ
WEISSBURGUNDER STEIN-
BOCKENHEIM TROCKEN BIO
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Zitronengelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Züricher Geschnetzelten,
Hühner-Frikassé,
Spaghetto Carbonara,
Spargel-Risotto

AUSBAU
Stückfass

MARKE | PRODUZENT
Weingut Steitz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Weißburgunder

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol | 2,2 g/l | 6,0 g/l

TRINKTEMPERATUR
9°-11° °C

Gutsabfüllung Weingut Steitz

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Dieser Weissburgunder besticht durch seine
harmonische Verbindung von Mineralität und Schmelz.
In der Nase verführt er mit Nuancen von Brotrinde und
feinen Kräutern, die zu einer wundervollen Aromatik
führen. Am Gaumen präsentiert er sich saftig und griffig,
mit einem feinen Säurebogen und einem leicht salzigen,
kühlen Finale, das ein erfrischendes Geschmackserlebnis
bietet. Dieser Wein ist ein Genuss für Liebhaber
eleganter Weissburgunder mit raffiniertem Charakter
und einer ausgezeichneten Balance.

Art.-Nr. 41819

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mus.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 41819

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 8 x 8 x 35

VKE Gewicht brutto 1,194

GTIN/EAN VKE 4260151041505

GTIN/EAN VPE 4260151041567

Zollpos. 22042122

Inhalt VPE 6

VPE Maße 40 x 23 x 17

VPE Gewicht brutto 7,4

VPE/Lage 10

VPE/Pal. 50
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