WALZ

BADEN
2024 | 0,751
CHARAKTER
Aromen von Limetten, grine Melisse und griner Apfel.
Nuancen von Brioche, etwas Mandel und Hefearomen.
Saftige Struktur mit schén eingebundener milder Saure,
leicht und fruchtig im Abgang.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Hellgelb ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Gutedel
SERVIERVORSCHLAG
Fisch, Vesper, Salat, ALKOHOL | .
*
Spargelgerichte RESTZUCKER | SAURE
11,5%vol | 39/l | 549/l
AUSBAU
Stahltank TRINKTEMPERATUR
9-11 °C
MARKE | PRODUZENT
Weingut Walz AUSZEICHNUNGEN
Gutedel Cup Gewinner
2025
* Durch verschiedene Faktoren kann es
P unterjdhrig zu abweichenden Werten
GUTEDEL kommen.
Cl e
Enthalt Sulfite
DE-OKO0-022
Art.-Nr. 41519
Artikelnummer 41519 Zollpos. 22042138
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 7,5x7,5x30 VPE MaRe 24,5x17 x30
VKE Gewicht brutto 1,202 VPE Gewicht brutto 7,4
GTIN/EAN VKE 4260166150018 VPE/Lage 21
GTIN/EAN VPE 4260166156010 VPE/Pal. 105
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