
MÜLLER-OSWALD
SCHEUREBE GUTSWEIN
2025 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Asiatische Gerichte

AUSBAU
Edelstahltank, langes
Vollhefelager

MARKE | PRODUZENT
Müller Oswald

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Scheurebe

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12 % vol | 6 g/l | 6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Weingut Müller-Oswald, Alzeyer Str. 18,
D-55234 Wahlheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-022

CHARAKTER
Unsere Scheurebe zeigt ein typisches Scheu-Aroma von
tropischen Früchten, Maracuja und etwas Cassis.
Herrlich saftig und langanhaltend mit animierender
Säurestruktur. Im Abgang Grapefruit, Limettenzeste, viel
Grip und eine feine salzige Mineralik. Ein
unkomplizierter, harmonischer Wein mit viel Charakter.
Scheurebe ist uns eine Herzensangelegenheit, denn
diesen Wein verbinden wir mit unserer Heimat
Rheinhessen. Dort wächst die Scheurebe seit etwas
mehr als 100 Jahren. Klassische Scheurebe, modern
interpretiert. Bei unseren GUTSWEINEN kommt das
Beste aus beiden Welten zusammen: Kalk & Porphyr,
Herkunft & Trinkfreude und natürlich die Handschrift
von uns beiden, Klara & Simon. VON ANFANG AN VIEL
CHARAKTER

Art.-Nr. 41503

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mus.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 41503

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 7,6 x 7,6 x 32,75

VKE Gewicht brutto 1,2

GTIN/EAN VKE 4260584210448

GTIN/EAN VPE 4260584211018

Zollpos. 22042122

Inhalt VPE 6

VPE Maße 23 x 15,4 x 32,8

VPE Gewicht brutto 7,44

VPE/Lage 25

VPE/Pal. 100

mailto:willkommen@mus.de
https://mus.de
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