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3 Deidesl}eimer Herrgottsacker -
Riesling trocken

Welngut ! Forst ! Palz

Art.-Nr. 41487

Artikelnummer 41487

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 7,5x7,5x%x33
VKE Gewicht brutto 1,244
GTIN/EAN VKE 4260031931407
GTIN/EAN VPE 4260031936402

MACK&SCHUHLE  Vock&schiniers

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

VDP.WEINGUT GEORG
MOSBACHER DEIDHEIM.
HERRGOTTSA. RSLG TR. BIO

2024 | 0,751
CHARAKTER

Unser ,Herrgottsacker” prasentiert sich mit feinen Noten
von Orangenzeste, gelbem Apfel, Litschi und einer
leichten Wirzigkeit. Gradlinig, schlank und ausgewogen.

FARBNUANCE
Gringelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Sommerliche
Gemusegerichte,
Wildlachs mit
Tomatenkruste auf
Zucchini, Wolfsbarsch im
Salzmantel

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
VDP.Weingut Georg

Mosbacher

Zollpos. 22042119

Inhalt VPE 6

VPE MalRRe 38,5x235x%x17,5
VPE Gewicht brutto 7,8

VPE/Lage 10

VPE/Pal. 80

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Deutschland, Pfalz

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12%

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Gutsabflllung - Estate bottled Weingut
Georg Mosbacher D-67147 Forst

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

DE-OKO-003

willkommen@mus.de
mus.de
DE-OKO-006
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