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VDP.WEINGUT GEORG
MOSBACHER SAUVIGNON

BLANC GUTSWEIN TROCKEN

2023 | 0,751
CHARAKTER

Im Duft Mandarine, Grapefruit und Apfel. Am Gaumen
fruchtig und elegant.

i MOSBACHER

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
helles Gelb mit griinlichen ANBAUGEBIET
Reflexen Deutschland, Pfalz
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Sauvignon Blanc
SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL |

leichte Fisch- und
Gemusekiiche, bei der
Ingwer verwendet wird

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT

VDP.Weingut Georg
Mosbacher

RESTZUCKER | SAURE *
12,5%vol | 1,6 g/l | 7,4 g/
|

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Abfiller Georg Mosbacher Erben
D-67147 Forst

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite
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