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- GEORG MOSBACHH . §

Riesling trocken

Weingut | Forst I Pfalz

Art.-Nr. 41485

Artikelnummer 41485

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 7,5x7,5x%x33

VKE Gewicht brutto 1,164

GTIN/EAN VKE 4260031931032

GTIN/EAN VPE 4260031936037
MACK&SCHUHLE Mack & Schiihle AG

Neue StraBRe 45

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)
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VDP.WEINGUT GEORG
MOSBACHER RIESLING
GUTSWEIN TROCKEN BIO

2023 | 0,751
CHARAKTER

Hier zeigt sich die Klasse! Geradlinig mit typischen
Aromen von gelbem Pfirsich und einem Hauch
atherischer Noten. FeinwUlrzige Mineralitat rundet die

saftige Saure dieses Weins ab.

FARBNUANCE
brilliant klar

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

knackige Salate, Spargel,
Gefliigel-Frikassee

AUSBAU
im Stahltank

MARKE | PRODUZENT
VDP.Weingut Georg

Mosbacher

Zollpos. 22042119

Inhalt VPE 6

VPE MalRRe 23,5x16,5x 33,5
VPE Gewicht brutto 7,42

VPE/Lage 22

VPE/Pal. 110

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Deutschland, Pfalz

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

11,5%vol | 3,09/l | 7,0 g/
I

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Abfiller Georg Mosbacher Erben
D-67147 Forst

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

DE-OKO-003

willkommen@mus.de
mus.de
DE-OKO-006
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