EDLMOSER FASS NO. 11

GRUNER VELTLINER
2023 | 0,751

CHARAKTER

Helles griingelb, Silberreflexe. Zart nussig unterlegte
Nuancen von reifer gelber Tropenfrucht, etwas Ananas
und Papaya, Ankldnge von Wiesenkrautern. Mittlerer
Korper, gelbe Birnenfrucht, dezente FruchtsuRe, zart
nach Ananas im Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Helles Griingelb ANBAUGEBIET
Osterreich,
GESCHMACK Niederdsterreich
Trocken
REBSORTE(N)

SERVIERVORSCHLAG Gruner Veltliner
Leichte mediterrane oder

asiatische Kiiche mit ALKOHOL | .
Gemdise und Salat, Wiener RESTZUCKER | SAURE *
Schnitzel, Scweinebraten 12 % vol

AUSBAU TRINKTEMPERATUR

Im Stahltank ausgebaut 9°C

Edimoser Wines GmbH,
MARKE I PRODUZENT Kalksburgerstrasse 1, A - 1230 Wien

Fass No. 11
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 40210
i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBRe 45 Fax +49 7021 5701 150 mus.de
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