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CHAMPAGNE MAILLY
GRAND CRU COTEAUX
CHAMPENOIS

0,75 |

CHARAKTER

Duft nach Himbeeren und Kirschen, begleitet von zarten
Holznoten. Am Gaumen vereinen sich eine angenehme
Frische mit einer leichten Salzigkeit und einem samtigen
Mundgefuhl zu einem eleganten und ausbalancierten

Wein.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
leuchtendes Rubinrot ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
100% Pinot Noir
GESCHMACK
Herb ALKOHOL |

RESTZUCKER | SAURE *

MARKE | PRODUZENT  '2%Vvol[ 01 g/l 49/l

Champagne Mailly TRINKTEMPERATUR

18 °C

Champagne Mailly 28 rue de la
Libération 51500 Mailly Champagne
France

%I LLY | * Durch verschiedene Faktoren kann es

unterjéhrig zu abweichenden Werten
COTEAUX CHAMPENOIS Kormmen

PINOT NOIR

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 40183

Artikelnummer 40183 Zollpos. 22042178
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 88x88x31,8 VPE MalRe 32,5x26x19,5
VKE Gewicht brutto 1,654 VPE Gewicht brutto 10,1
GTIN/EAN VKE 3384901002019 VPE/Lage 10
GTIN/EAN VPE 3384901102085 VPE/Pal. 80
. . ’ ;
MACKSSCHUHLE  lsmie SeC AN N
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