MAISON
LAVELLE

MAISON LAVELLE
CINSAULT ROSE IGP OC 1,0
L

2023 | 11

CHARAKTER

Offene, sehr fruchtbetonte Nase, harmonisch und mit

perfekter SURBe am Gaumen, erfrischend und sehr
elegant.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

kraftiges Rosé ANBAUGEBIET
Frankreich, Pays d'Oc
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
100% Cinsault
@ SERVIERVORSCHLAG
VIAISON Griechischer Salat, ALKOHOL | .
AV gegrillter Fisch, RESTZUCKER | SAURE *
Grillhdhnchen 11,5%vol [ 0,3g/l'| 3,39/
|
AUSBAU
kurze Maischestandzeit, TRINKTEMPERATUR
! 3 bei 15-18°C vergoren, 8-10°C
Z!I?ll,SQULT it reduktiv im Edelstahl
gelagert Gragds Vins de Gironde F-33433 Saint
Loubeés

MARKE I PRODUZENT * Durch verschiedene Faktoren kann es

. unterjdhrig zu abweichenden Werten
Maison Lavelle Komrmen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 38066

Artikelnummer 38066 Zollpos. 22042180
Inhalt VKE 11 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 8,93x8,93x30 VPE MaRe 27,6x18,4x29,8
VKE Gewicht brutto 1,424 VPE Gewicht brutto 8,78
GTIN/EAN VKE 4002547102090 VPE/Lage 19
GTIN/EAN VPE 4002547102137 VPE/Pal. 95
. . . ;
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THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006
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