S GRAUBURGUNDER QBA
g FACHWERK BIO

k 2024 | 0,751

i : 1 CHARAKTER

Feine, fruchtige Noten von Birne und Ananas pragen
diesen Grauburgunder. Ein weil3er Klassiker aus
Deutschland, mit animierender Saure und einem langen,
frischen Nachgeschmack.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
hellgelb ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Grauburgunder
SERVIERVORSCHLAG
ALKOHOL |

gegrillter Fisch, helles
Fleisch oder Gemuse

RESTZUCKER | SAURE *
12,5%vol | 449/l | 549/

FACHWERK MARKE | PRODUZENT
BIO Fach k
U achwer TRINKTEMPERATUR
DEUTSCHER QUALITATSWEIN 8'1 0 OC

TROCKEN

Peter Riegel Weinimport GmbH - 78359
Orsingen

Bionisys GmbH D-73277 Owen

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

| S ‘J DE-OK0-022/-039/-007

Art.-Nr. 32602

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBe 45 Fax +49 7021 5701 150 mus.de
THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (TECk) DE-OKO-OOG
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