
IL CONTE MARINUS ROSSO
PICENO SUPERIORE DOP
3,0 L
2022 |  3 l

FARBNUANCE
intensives Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Braten,
Grillfleisch, Wild, gereifte
Käsesorten

AUSBAU
3 Monate im Edelstahltank
und 1 Jahr im Barrique

MARKE | PRODUZENT
Il Conte Villa Prandone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Rosso Piceno /
Piceno

REBSORTE(N)
70% Montepulciano, 30%
Sangiovese

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14,5 % vol | 5 g/l | 6 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-19 °C

AUSZEICHNUNGEN
91 pt I Vini di Veronelli - 2
glasses Gambero Rosso -
95 pt Luca Maroni - 4 stelle
ViniBuoni d'Italia - 4
grappoli Bibenda - Rosso
The WineHunter - 60th in
the TOP 100 ranking Wine
Spectator

Imbottigliat all'Origine da IL CONTE
VILLA PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l.,
Viticoltori in Monteprandone (AP) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase intensive Aromen von schwarzer
Johannisbeere, Himbeere und satter Kirschfrucht, feine
Nuancen von Kakaobutter und gemahlenem Kaffee.
Saftig am Gaumen, präzise Säure und samtige Tannine.

Art.-Nr. 30827

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mus.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 30827

Inhalt VKE 3 l

VKE Maße 13 x 13 x 45

VKE Gewicht brutto 4,7

GTIN/EAN VKE 8033201851807

GTIN/EAN VPE 8033201851999

Zollpos. 22042278

Inhalt VPE 1

VPE Maße 48 x 16 x 15,5

VPE Gewicht brutto 6

VPE/Lage 11

VPE/Pal. 110
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