
MARRONE CASTELLERO
BAROLO DOCG
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Wild, deftige
Pastagerichte, gereifte
Käsesorten

AUSBAU
Eichenfässer

MARKE | PRODUZENT
Marrone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Barolo

REBSORTE(N)
Nebbiolo 100%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 %

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
winescritic.com 92 pts;
JamesSuckling 94 pts;

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella
propria cantina di Castiglione Falletto -
Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Schöne Struktur und ein anhaltender Abgang, mit Noten
von Gewürzen und Kirsche. Die Weinberge befinden sich
in der Gemeinde Barolo in südwestlicher Ausrichtung
auf einer Höhe von 250 m ü.d.M.. Bodenbeschaffenheit:
typischer fossiler Mergel von Sant'Agata mit hohem
Sandanteil. Die elegante, transparente Farbe ist
charakteristisch für die Nebbiolo-Traube. Mit süßen,
umhüllenden Tanninen und einer feinen Mineralität hat
der Wein eine schöne Struktur und einen anhaltenden
Abgang mit Noten von Gewürzen und Kirschen. Passt
perfekt zu gebratenem Fleisch und Schmorgerichten.
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