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TORRE ZAMBRA
VILLAMAGNA
TORRE ZAMBRA "VALLE
MARIS" MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0O DOC ORGANIC
2023 | 0,751
CHARAKTER
In der Nase marmeladige Aromen roter Beeren mit
einem Hauch von Veilchen. Am Gaumen ausgewogen
und kraftig mit einem Hauch Lakritze im Nachhall.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot mit violetten ANBAUGEBIET
Reflexen Italien,
Montepulciano d'Abruzzo
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
100% Montepulciano
SERVIERVORSCHLAG
dunkles Fleisch und ALKOHOL | "
ngrileltseselsc un RESTZUCKER | SAURE *
13,5% vol | 4,8 g/
AUSBAU
6 Monate in Beton, 3 TRINKTEMPERATUR
Monate in Tonnen 15-18°C
MARKE | PRODUZENT (oo o oo
Torre Zambra Villamagna (CH)
5 Abruzzﬂ) *Dursh vlerschiedenle Faktoren kann es
//{;l&lf(/}iir//mwj/{’ : :grt:r?]ae:r.@ zu abweichenden Werten
MABES i Enthalt Sulfite
o } IT-BI0-006
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