IL. CONTE VILLA PRANDONE

IL CONTE VILLA
PRANDONE LU KONT
MARCHE ROSSO IGP

2020 | 0,751
CHARAKTER

In der Nase Aromen von reifen Pflaumen, satter
Beerenfrucht und frischen Rosenbliten, leichte
Anklange von Thymian. Am Gaumen, knackige Saure,
strahlende geschliffene Frucht und griffiges Tannin,
saftige Kirschfrucht im gesamten Verlauf.

FARBNUANCE

Dunkles Rubinrot mit
purpurnem Schimmer

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Marche

GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken 100% Montepulciano
SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | . .
Braten, gegrilltem Fisch, RESTZUCKER | SAURE
Wild und reife Kase 14,5 %
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
15 Monate Barrique, 15 18-19 °C
Monate Betonbehalter

AUSZEICHNUNGEN

91 Punkte James Suckling,

MARKE | PRODUZENT

LU KONT Il Conte Villa Prandone 97/100 Luca Maroni
e, Imbottigliat all'Origine da IL CONTE
W VILLA PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l.,
Viticoltori in Monteprandone (AP) - Italia

IL CONTE VILLA PRANDONE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 30778

Artikelnummer 30778 Zollpos. 22042180
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 8,8x8,8x30 VPE MalRe 28x19x30,5
VKE Gewicht brutto 1,404 VPE Gewicht brutto 8,77
GTIN/EAN VKE 8033201850213 VPE/Lage 16
GTIN/EAN VPE 8033201850596 VPE/Pal. 80
. . ’ ;
MACKsSCHUHLE o SR e

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006
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