IL. CONTE VILLA PRANDONE

IL CONTE MARINUS ROSSO

PICENO SUPERIORE DOP
2023 | 0,751

CHARAKTER

In der Nase intensive Aromen von schwarzer
Johannisbeere, Himbeere und satter Kirschfrucht, feine
Nuancen von Kakaobutter und gemahlenem Kaffee.
Saftig am Gaumen, prazise Saure und samtige Tannine.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
intensives Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Rosso Piceno /
GESCHMACK Piceno
Trocken
REBSORTE(N)
SERVIERVORSCHLAG 70% Montepulciano, 30%
Gerichte mit Braten, Sangiovese
Grillfleisch, Wild, gereifte ALKOHOL |
Ka t .
asesorten RESTZUCKER | SAURE *
AUSBAU 14,5%vol | 5g/1 | 6 g/l
3 Monate im Edelstahltank
und 1 Jahr im Barrique TRINKTEMPERATUR
18-19 °C
MARKE | PRODUZENT
AUSZEICHNUNGEN

Il Conte Villa Prandone
92 Punkte Wine Spectator

MARINUS

PICENO SUPERIORE DOP

& Imbottigliat all'Origine da IL CONTE
gl VILLA PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l.,
(2 ;' Viticoltori in Monteprandone (AP) - Italia

IL CONTE VILLA PRANDONE
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
i kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 30772

Artikelnummer 30772 Zollpos. 22042178
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 8,8x8,8x30 VPE MalRe 28x19x30,5
VKE Gewicht brutto 1,404 VPE Gewicht brutto 9,1
GTIN/EAN VKE 8033201850138 VPE/Lage 16
GTIN/EAN VPE 8033201850572 VPE/Pal. 80
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