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PAOLO CONTERNO

CUPOLONE TOSCANA IGT
2019 | 0,751

CHARAKTER

Faszinierend und intensiv mit Noten von roten Frichten,
roten Johannisbeeren, Heidelbeeren und wirzigen und
réstigen Noten vom Holzausbau. Elegant, eine
groRartige Struktur, kraftvoll mit deutlichen Tanninen,
balsamischen Noten, lang und einhillend im Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Dunkelrot ANBAUGEBIET
Italien, Toscano / Toscana
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Merlot
SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch ALKOHOL | .
erichte mit Feisc RESTZUCKER | SAURE *
AUSBAU 15 %
Stahltank, Holzf
anttani, Holztass TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

MARKE | PRODUZENT

Paolo Conterno Bottled by - imbottigliato da: Paolo

Conterno - Monforte d’Alba - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 30728

Artikelnummer 30728 Zollpos. 22042180
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6

VKE MaRe 7,65 x 7,65 x 30 VPE MaRe 32x26,2x18
VKE Gewicht brutto 1,354 VPE Gewicht brutto 8,5
GTIN/EAN VKE 8023581000957 VPE/Lage 10

GTIN/EAN VPE 80235810000094 VPE/Pal. 100

MACK&SCHUHLE  Vock&schiniers

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D'73277OWE”(TECk)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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