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TORRE ZAMBRA
VILLAMAGNA DOC 1,5L

BIO

2022 | 1,51
CHARAKTER

In der Nase Aromen dunkler Beeren mit einem Hauch
von Kakaopulver, gemahlenem Kaffee und Leder. Am
Gaumen rund und glatt mit einem pfeffrigen Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Purpurrot ANBAUGEBIET
Italien, Abruzzo
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Montepulciano d’Abruzzo
SERVIERVORSCHLAG

dunkles Fleisch. wild und ALKOHOL | ..
unkies rleisch, vvild un RESTZUCKER | SAURE *

Gegrilltes

15 % vol | 4,5 g/!
AUSBAU
6 Monate in TRINKTEMPERATUR
Betonbehéltern, 10 15-18 °C

Monate im groRRen

Eichenholzfass, 6 Monate AUSZEICHNUNGEN

in der Flasche 93,5Vinous, Trebicchieri
Gambe Rosso

MARKE | PRODUZENT

Torre Zambra Federico Laurentino De Cerchio Viale

Regina Margherita 24, 66010
Villamagna (CH)

* Durch verschiedene Faktoren kann es

ml CASA FONDATA IN VILLAMAGNA DA LAURENTINO DE CERGHIO NEL 1961 15 D(
e ITALIA { unterjdhrig zu abweichenden Werten

kommen.

IT-BIO-006

Art.-Nr. 30701

Artikelnummer 30701 Zollpos. 22042178

Inhalt VKE 1,51 Inhalt VPE 1

VKE MaRe 10,7 x 10,7 x 35,5 VPE MaRe 35,5x10,7x10,7
VKE Gewicht brutto 2,504 VPE Gewicht brutto 2,8

GTIN/EAN VKE 8033355592038 VPE/Lage 48

GTIN/EAN VPE 08033355599525 VPE/Pal. 240

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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