TORRE ZAMBRA

POGGIO @ SALALA

2021

e

TORRE

ZAMBR

VjNO BIOLOGICO - ORGANIC WINE
POGGIO SATLATA

| CASA FONDATA I VILLAMAGNA DA LAURENTINO DE CERCHIO NEL 1867 |
ﬂmle ITALIA 13'0%

Art.-Nr. 30697

Artikelnummer 30697
Inhalt VKE 0,751
VKE MaRe 8,2x8,2x31

VKE Gewicht brutto 1,414

GTIN/EAN VKE
GTIN/EAN VPE

MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

8033355591079
08033355599631

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

VILLAMAGNA

TORRE ZAMBRA POGGIO
SALAIA PECORINO TERRE

D'ABRUZZO IGT

2025 | 0,751
CHARAKTER

In der Nase Aromen von Zitrusfriichten und Ananas. Am
Gaumen knackig und ausgewogen mit Noten von Litschi

und Zitrusfrichten.

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Vorspeisen, Pasta,
vegetarisch und
Fischgerichte

AUSBAU

2 Monate im Stahltank
und 2 Monate in der
Flasche

MARKE | PRODUZENT
Torre Zambra

Zollpos. 22042179
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 26,5x17,5x32
VPE Gewicht brutto 9,12

VPE/Lage 20

VPE/Pal. 100

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Terre di Chieti

REBSORTE(N)
100% Pecorino

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

13%vol | 5g/1'| 594/l

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C
Federico Laurentino De Cerchio Viale

Regina Margherita 24, 66010
Villamagna (CH)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

IT-BIO-006

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de
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