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eriorninasione o Crigine Gantroll

o Savanlite

Torsersa

Art.-Nr. 30475

Artikelnummer 30475

Inhalt VKE 0,751

VKE MaBe 8x8x30

VKE Gewicht brutto 1,37

GTIN/EAN VKE 8006600100333
GTIN/EAN VPE 08006600010113
MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

UGGIANO FAGIANO
CHIANTI RISERVA DOCG

2022 | 0,751

CHARAKTER

Sanfter Duft nach Sauerkirsche, wilden Beeren und
Veilchen, abgerundet durch Nuancen von Vanille. Am
Gaumen ist der Wein rund mit vollem Kérper mit
anhaltenden, dezenten Tanninen im Nachhall.

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Herzhafte Wirste, Braten,
Wwild

AUSBAU

Reifung in Barriques aus
franzosischer Eiche fir 12
- 14 Monate, anschlieRend
im grof3en Eichenholzfass
fur 6-8 Monate

MARKE | PRODUZENT
Azienda Uggiano

Zollpos. 22042166
Inhalt VPE 6

VPE MaRe 31x26x17,5
VPE Gewicht brutto 8,22
VPE/Lage 1

VPE/Pal. 88

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Chianti

REBSORTE(N)

Sangiovese 90%, Canaiolo
10%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

13,5%vol | 0,49/l | 5349/
I

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

Azienda Uggiano SRL Scandicci (FI) -
Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
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