
MARRONE BARBARESCO
DOCG
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot mit orangenen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rostbraten, geschmorte
Hochrippe, Wild, Pasta mit
Wildsauce, Parmesan oder
Pecorino mit einem
Tropfen Balsamico

AUSBAU
Holzfass und Barrique

MARKE | PRODUZENT
Marrone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Barbaresco

REBSORTE(N)
Nebbiolo 100%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
15 % vol | 1 g/l | 5,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella
propria cantina di Castiglione Falletto -
Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase Aromen von Veilchen, Rosenblütenblättern,
kleinen roten Beeren und Anklänge von sanften
Gewürznoten. Am Gaumen zeigt der Wein eine tolle
Struktur mit zarten und gleichzeitig komplexen Aromen.
Insgesamt sehr harmonisch mit einer feinen
Tanninstruktur.

Art.-Nr. 30453

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mus.de
DE-ÖKO-006

Artikelnummer 30453

Inhalt VKE 0,75 l

VKE Maße 7,5 x 7,5 x 32

VKE Gewicht brutto 1,504

GTIN/EAN VKE 8029510015818

GTIN/EAN VPE 8029510015825

Zollpos. 22042162

Inhalt VPE 6

VPE Maße 34 x 28 x 20

VPE Gewicht brutto 10,64

VPE/Lage 10

VPE/Pal. 90
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