MARRONE

MARRONE

LANGHE

Deominazione di Origine Controllati

CHARDONNAY
Monunds

e

MARRONE

La Mora

Art.-Nr. 30436

Artikelnummer 30436

Inhalt VKE 0,751

VKE MaRe 7,5%x7,5x32
VKE Gewicht brutto 1,274
GTIN/EAN VKE 8029510014712
GTIN/EAN VPE 8029510014729

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

MARRONE MEMUNDIS
LANGHE DOC

CHARDONNAY

2022 | 0,75
CHARAKTER

Duft von Mandeln und Akazienhonig, abgerundet von
einem Hauch Zitrus und Noten von tropischen Frichten.
Am Gaumen zeigt sich der Wein komplex, kraftvoll und
elegant,dabei knackig-frisch mit einer schénen
mineralischen Note. Die Garung und Ausbau erfolgen
Uber 16 Monate im Barriquefass, gefolgt von einer
einjahrigen Flaschenreifung.

FARBNUANCE
leuchtendes Goldgelb

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Langhe

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Chardonnay 100%

SERVIERVORSCHLAG

Fisch, Kalbfleisch, Pasta ALKOHOL |

RESTZUCKER | SAURE *

mit Gorgonzola, Salami
14%vol | 2,19/l | 6,7 g/l

AUSBAU

in franzosischen und TRINKTEMPERATUR

osterreichischen Barriques  11-12°C

mit erster Fillung
Imbottigliato da Agricola Gian Piero
Marrone s.n.c. La Morra - Italia nella

MARKE I PRODUZENT propria cantina di Castiglione Falletto -

Italia

Marrone
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite

Zollpos. 22042138

Inhalt VPE 6

VPE MalRe 33x24x18

VPE Gewicht brutto 8

VPE/Lage 10

VPE/Pal. 90
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