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MARRONE LANGHE

FAVORITA DOC
2024 | 0,751

CHARAKTER

Blumiger Duft von Sanddorn- und Akazienbliten und
grunem Apfel, abgerundet von einer st8lichen Noten
von weilRem Pfirsich. Am Gaumen zeigt sich der Wein
frisch und fruchtig mit einer zarten Mineralitat.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Strohgelb ANBAUGEBIET
Italien, Langhe

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)

Favorita 100%

MARRONE SERVIERVORSCHLAG

als Aperitif, zu Vorspeisen
mit Gemuse und
Fischgerichten und

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12,5%vol | 2,249/l | 5,4 g/
I

Meeresfrichten
LANGHE AUSBAU TRINKTEMPERATUR
Denoménazione 9 Orégine Controllate o
FAVORITA Stahltank 9-10°C
MARKE | PRODUZENT el 0 e L e
e Marrone propria cantina di Castiglione Falletto -
rﬁf Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 30435

Artikelnummer 30435 Zollpos. 22042138
Inhalt VKE 0,751 Inhalt VPE 6
VKE MaRe 7,5%x7,5x%x32 VPE MaRe 33x24x18
VKE Gewicht brutto 1,274 VPE Gewicht brutto 8
GTIN/EAN VKE 8029510015597 VPE/Lage 10
GTIN/EAN VPE 8029510015603 VPE/Pal. 90
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